Specification Sheet

SS/CC/Calahua o1*

Crema de Coco Calahua®

Breve descripcion:

Nuestra Crema de coco Calahua® se extrae de la pulpa de coco natural; es un
alimento liquido de consistencia viscosa adicionada con azUcar estandard que se Calah‘
utiliza para la preparacion de bebidas (mixologia) y platillos y postres B taaina
(gastronomia).

Sremg de Co
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INFORMACION DE ETIQUETADO

Agua, azUcar, pulpa natural de coco, monoestearato de
. sorbitan, polisorbato 60, sal, goma guar, goma de algarrobo,
Ingredientes: e L .
sabor artificial, dioxido de titanio, benzoato de sodio, sorbato
de potasio y 4cido citrico. Lata de metal 240 gramos
jencia: Liquido de consistencia viscosa.
Aplanencm Bq_ raidadesT po— UPC Envase: 08 10990 00130 3
: eige a tonalidades ligeramente cafés. .
Color: g g UPC Charola de 12 piezas: 10810990001317
Sabor: Dulce con notas acentuadas a sabor coco. .
— UPC Charola de 24 piezas: 10810990001300
Caracteristico a coco, notas dulces y exento de notas
Olor: .
desviadas. .,
— — Presentacion:
Tamafio de porcidn 100 g. )
Contenido energético: 140 kcal.  Charola de 12 piezas.
Proteinas: 0 g. e Charolade 24 piezas.
Grasas totales: 1.5 g; Grasas saturadas: 1 g; Grasas Trans: o
Informacion mg. Vida: 24 meses después de envasado.
nutrimental: Carbohidratos disponibles: 32 g; AzUcares: o g; Azucares
afadidas: 24 g. Parametros fisicoquimicos:
?b: dietética: o g. e °Bx:27-34.
° '0'1_30 m9: o e pH:5.0-5.6.
Contenido energético del envase: 336 kcal. .
B pp— e Densidad: 1.11 - 1.14 g/ml.
rocesoy/o .e,yen 95 | pasteurizado.
de conservacion:

Empaque

Charola de 12 latas:

Envase (lata):
Didmetro: 6.4 cm.
Altura: 7.6 cm.

Largo: 27.5cm.
Ancho: 28.5.cm.

Altura: 7.8 cm.
Peso Bruto: 270 g. vras7

Peso bruto: 3.33 kg.

Valaht

Laoriginal
ma de (o

CAD:dd /mmf{aaaa (dia / mes | ano)

Codificacion: CREMA DE COCO CALAHUA®
L-ooo-hh:mm (dia juliano del afio) (hora: minutos)



Configuracion de tarima: 112 Charolas.

Largo: 120 cm.
Ancho: 100 cm.
Alto: 126 cm.

Peso bruto: 763 kg.
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Deop.

“(l Uso: La Crema de Coco Calahua es La Original Crema de Coco elaborada con el
extracto de la pulpa natural del Coco. Es el ingredient clave de muchas bebidas cony
sin alcohol. Con ella se elabora la Auténtica Pifia Colada. Con un litro de nuestra Crema
de Coco se obtienen 16 pifias coladas. Asimismo se ingrediente base de platillosy
postres como pasteles, gelatinas, waffles, galletas entre muchos otros.
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